
Les Différents Pots

« Conserverie artisanale bio aux saveurs d’Italie, 

100% bretonne ! »

Le projet

Créée en 2018 par Francesca et Enrico, couple 
d’Italiens amoureux des bonnes choses saines, 
savoureuses et de la Bretagne. 

Une gamme très variée est concoctée au 
laboratoire, situé à Languédias. Tartinables et 
confits, sauces, soupes, crèmes et confitures, 
algues… 100% biologique et végétal ! 

Les recettes sont originales, fraîches, colorées 
et artisanales ; elles sont travaillées à la main 
avec des produits locaux et de saison.

Les Différents propose également un service de 
transformation végétal pour les producteurs, 
maraîchers et enseignes qui souhaitent :

• Valoriser leur surplus de production ; 

• Diversifier leur gamme ; 

• Limiter le gaspillage alimentaire. 

C’est un service complet, le producteur apporte 
ses produits et repart avec ses pots étiquetés et 
emballés. Soupes, sauces, ratatouilles, 
tartinables, confitures, compotes… chaque 
producteur-rice choisit sa recette.

Les activités

• Conserverie artisanale bio, végétale et sans 
gluten

• Service transformation pour les producteurs, 
maraîchers et enseignes

• Laboratoire ouvert aux gourmands  : vente sur 
place et possibilité de visiter sur rendez-vous 
téléphonique

• Formation pour les professionnels aux techniques 
de transformation, conservation, gestion d’un labo, 
commercialisation et réglementation

CONTACT 
Farinella Francesca et Enrico 
info@lesdifferents.fr 
https://lesdifferents.fr 
02 22 13 16 17

EURL

• Création en 2018

• L’équipe s’est agrandie en 2022 !

• Une dizaine de partenaires maraîchers

• Des tonnes de fruits et légumes valorisés !

Chiffres clés

• Partenariat avec Made In Dinan

• Une conserverie très engagée pour 
l’environnement  : matières premières certifiées 
Agriculture biologique, limitation des déchets et 
de l’énergie, et lutte contre le gaspillage 
alimentaire en valorisant les surplus de productions 
des maraîchers

Signes particuliers


