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QUI SE CACHE
DERRIERE LES
DIFFERENTS ?

C'est Francesca et Enrico, un couple d'italiens installés en
Bretagne depuis 2015.

Apres étre tombés amoureux de la Bretagne, le projet de
construire ensemble une conserverie leur tenait a coeur.

En 2018, le laboratoire situé a Languédias a c6té de Dinan
dans les Cotes d'Armor (Bretagne) a vu le jour.

Tartinables, confits, sauces, patisseries en pots, algues
sont travaillées a la main avec des produits locaux et de
saison.

Pour mettre en valeur les surplus de production et éviter
le gaspillage, un service transformation avec des recettes
exclusives et personnalisées est proposé aux maraichers
bio.
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ARTISANS
MILITANTS
delz QUALITE

Fondé en 2011, le College Culinaire de
France mobilise sur tout le territoire des
hommes et des femmes engagés
activement pour une cause : faire de
I'artisanat et de la diversité culinaires,
une alternative durable face d
I'industrialisation et la standardisation
de I'alimentation, de la restauration et
de la production.

x.}\‘y) le Gollage
Culinaire
“QQ de France

TARTINABLES

A LA Japr MAISE
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NOS
ENGAG EMENTS <% Recherche quotidienne pour réduire le gaspillage d'énergie lors de la

production
Matiere premiere 100% biologique

Transmettre le got des bons produits toute I'année sur vos tables !
Rendre le bio accessible au plus grand nombre

Valorisation des surplus de production en tartinables, sauces,
soupes, ratatouilles, confitures, compotes....

Savoir-faire artisanal
Conserverie fidele a son histoire et a ses origines italiennes !

Recherche permanente de nouvelles recettes pour régaler vos
papilles !

Recettes sans additifs, sans colorants et sans conservateurs



TARTINABLES

PLAISIRS EM POTS

OIGNONS &
FrUITS ROUGES

Découvrez nos gourmandes conserves salées.
Parfait pour varier les plaisirs a I'heure de I'apéro !




Levure sans Pot de
gluten 180g

Alternative au foie
gras @ base de T T Démoulage

sarrasin breton facile
\ $0UV8//@ S

Nouveau
format,

nouvelle
recette!

TARTINABLES

. SANS FOI NI GRAS
SARRASIN & NOIX DE CAJOY

Tartinable des fétes Recet“e A servir frais, déposé en

idéal avec un confit de tranche épaisse sur du
figues, confit oignons... ¢ pain, sans étre tartiné

A proposer avec :

Que I'on soit consommateur de foie
‘ gras ou pas, le "sans foi ni gras” est —=> Confit de figues
une terrine végétale au got délicat

o @

—> Confit Mangue Wakamé

—> Confit oignons fruits rouges
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| . PESTO ROUGE ¢

U OMATE sEcCHE & AMATES

PESTO ROUGE

Pesto qui peut-étre tartiné ou utilisé
comme sauce pour les pates.
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TARTlNABLES

| BUTTERNUT
PIMENT ['ESPELETTE
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BUTTERNUT AU PIMENT
D'ESPELETTE

Tartinable plein de golt et de
couleur
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TARTINABLES

| ENTILLE cORAL
cocO =

T NOIXDE >

TART'ILLETTE LENTILLES
CORAIL COCO

Tartinable tout en couleur, a
déqguster tartiné ou en dip
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TARTINABLES |

| Coco pE PAIMPOLE

} CIDRE & POMME g

COCO DE PAIMPOL
CIDRE & POMMES

Tartinable fagcon houmous

breton préparé avec les

TARTINABLES
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Cay . NE .. SANCHO
‘,I BKI;E gky{%ﬁifl y OVRON & pAPRIKA FUMES
CAVIAR AUBERGINE SANCHO
Recette avec tahin et huile Alternative végétale au
d'olive idéal pour un apéro chorizo, a base de poivron
avec les copains rouge, piment et paprika
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TARTINABLES
| L 0]
| “Oco pE pAIMPO | Coco pE PAIMP

ATAIGNE & NOISETTE S & MENT DESPELETTE g

TARTINABLES
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COCO DE PAIMPOL COCO DE PAIMPOL PIMENT
CHATAIGNE & NOISETTE D'ESPELETTE & PAPRIKA FUME
Tartinable aux saveurs Houmous relevé et coloré, idéal a
automnales pour vos apéritifs tartiner ou avec des petits

célébres cocos de Paimpol AOP en famille ou entre amis ! |égumes a tremper



CONFITS &
CONFITURES

Faites-vous plaisir avec les confitures et cremes
végétales !

A déguster tarting, a la cuillére ou pour vos
préparations culinaires (gateaux, tartes, macarons...)
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CONFITS & cONFITURES

\ YIGNON c:m?uﬁd\/"E”s

. EDITION LIMITE ',

T R, T MR, BUSEW d

CONFIT OIGNONS
LIMITED EDITION

|déal pour le fromage, un plat salé
ou les tartinables de fétes



CONFITS & conFITURES i
| ORANGE AMERE
I CONFITURE EXTRA s

i CoMprTuRe EXTRA 0

"‘ ORANGE AMéRE'

CONFITURE DE NOEL CONFITURE EXTRA ORANGES AMERES
Explosion des saveurs hivernales Véritable recette de la grand-mere de
avec les oranges et fruits secs Francesca disponible en double format

. adein
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__PLAISIRS EN POTS _ ¥ PLAISIRS EN POTS
) ....CONFIT FiGUE , PoMME ORANGE b
""""""""" BALSAMIGUE IGF oF MOB P ASTIS BRETON

CONFIT DE FIGUES CONFITURE POMME ORANGE
VINAIGRE BALSAMIQUE IGP PASTIS BRETON

Classique incontournable pour
accompagner notre sans foi ni gras ou avec
un bon fromage

Confiture gourmande a partager
lors d'un thé entre amis

PRUNE ROUGE |

CONFITURE EXTRA &

CONFITURE EXTRA PRUNES

|déal pour le Petit-dejounér et
pour accompagner les fromages

PLAISIRS EN POTS

" CONFIT CITRON '

TROIS EPICES & GINGEMBRE

CONFIT CITRON
TROIS EPICES & GINGEMBRE

|déal pour accompagner
fromages, viandes et poissons



LES ALGUES
BRETONNES

PRENEZ LE LARGE ET PARTEZ A LA DECOUVERTE DES
COTES BRETONNES




BLGULES B =
MOUTARDE | &
A LANCIEMNE

ALGUES BRETONNES

\ TAPENADE ALGU
OMATES e 1EES &©

MOUTARDE e ‘
LA LANCIENNE

MOUTARDE AUX ALGUES TAPENADE AUX ALGUES
BRETONNES BRETONNES
Savoureuse et colorée, elle vous Mélange entre algues bretonnes et
accompagne sur vos tables toute 'année saveurs méditerranéennes (tomates

séchées, olives noires et amandes)

PLAISIRS EN POTS

; CONFIT _
: MANGUE 8 WAKAME

CONFIT MANGUE WAKAME

|déal pour accompagner vos viandes,
charcuteries et fromages. La douceur de Ia
mangue et le sel des algues du Finistere est
un vrai délice



DECOUVREZ NOS SAUCES ET AIDES CULINAIRES QUI
APPORTENT COULEURS ET SAVEURS A VOS PLATS !




TOMATES SECHEES |

TIES MOUTARDE A L'ANCIENN ¢

! OR BN
L MOUTARDE A L'ANCIENS

Moutarde artisanale al'ortie  La moutarde aux tomates
piguante, qui accompagne vos séchées piguante et vive est
viandes et vinaigrettes riche en go(t et parfaite pour
accompagner une viande
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PLAISIRS _‘“ POTS !

SAUCE TOMATE &
PIMENT ESPELETTE AOP

J
AlL NOIR
A LA JAPONAISE
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Sauce froide fondante pour
Sauce artisanale, pleine vos viandes, crustacés, wraps,
d'arédmes et [égerement épicé poissons et legumes
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- ¥ a POIS CHICHES
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COCO cle PAIMPOL B CREME coco & CURRY

HAMPIGNON & T MARI

Champignons lentilles et sarrasin,
inspiration japonaise pour cette
velouté incroyable

soupe de la tradition italienne revisité
avec les cocos de Paimpol AOP

Un plat prét pour rechauffer vos
soirées d’hiver



LES TRIOS

LES TRIOS EN FORME DE VALISETTE, LA BONNE IDEE POUR
LES CADEAUX DE VOS CLIENTS MAIS EGALEMENT
AUGMENTER VOTRE PANIER MOYEN !

VOUS SOUHAITE UN TRIO PERSONALISE AVEC LES

PRODUITS DE VOTRE CHOIX CONTACTEZ NOUS ON
CREERA CA SUR MESURE




TRIO MOUTARDES TRIO TART'ILLETTES

Assortiment de trois Un apéro entre amis ou en famille ?
savoureuses moutardes, elles Les tart'illettes raviront les papilles
accompagnent vos tables de tous les gourmands

toute I'année !

PiAicine e PoT

TRIO FROMAGE TRIO TARTINABLES
Ce coffret sera l'allié de vos plateaux de Amateurs de bons apéros, ce
fromages ! coffret de tartinables de
Nous vous proposons l'incontournable confit légumes est fait pour vous

de figues, ainsi qu'un confit plus original
mangue wakamé et notre gelée de piment



TRIO CONFITS

Les fétes approchent et les bons
repas en famille et entre amis aussi !
Découvrez nos trois confits pour vos

tartines de foie gras ou sans foie gras

TRIO FETES

Noél approche, offrez un
cadeau original et qui plaira a
coup sar!
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LAISIRS EH POTS

TRIO COCO DE PAIMPOL TRIO ALGUES
Offrez un cadeau original et breton grace Prenez le large et partgz ala
aux céleébres cocos de Paimpol AOP découverte de nos cotes

bretonnes



